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TEMAT
ZADANIA

Poprawa efektywności energetycznej budynku kuchni szpitalnej
Szpitala Wojewódzkiego im K.S. Wyszyńskiego w Łomży

BUDYNEK KUCHNI SZPITALA WOJEWÓDZKIEGO W ŁOMŻY
ul. Piłsudskiego 11, 18-404 Łomża

B. ELEKTRYCZNA
- PROEJKTANT

02.05.2024

TEMAT 
RYS.

1:100

PLAN INSTALACJI KORYT KABLOWYCH - 
PARTERD

ąb
ró

w
ka

 1
3 

A,
42

-1
10

 P
op

ów
N

IP
 5

74
-1

67
-8

9-
56

ID
S 

24
03

18
33

1

E.32B. ELEKTRYCZNA

- SPRAWDZAJĄCY

OBIEKT
ADRES

NR 
RYS.

mgr inż. Tomasz Soluch
nr upr. SLK/1079/POOE/05

mgr inż. Adam Panicz
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